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22.

34.

37.
39.

40.

47.

48.

AbErey

Gerichte mit Fleisch

Gebratenes Huhnerbrustfilet migrschieden&emiise pikant

SchweineflesctspieRe mit GemUse
a) SuBsauer Sol3e b) ErdnussSol3e

Gebratenes Rindfleisch mit Champignons, GlasnudelrSajabohnen

Gebratenesiihnerbrustfilet mit Curry und versch. Gemise

Geflligel (Gebacken)

Gebackenes Huhn mit Gemise und Sol3e
a) SuRsauerSoRe b) ErdnussSol3e
¢) ScharfeiSol3e d) Sojasolie

GebackeneKnusprige Ente mit Gemise und Sol3e
a) SuRsauerSolRRe b) ErdnussSol3e
¢) ScharfetSol3e d) Sojasolie

Gebackene, wohlschmeckende Entenbrust ( a la Sa Rang Bange)stiiedene

Gemise und Sojacreamsol3e

Fisch Gerichte

Thunfischfiletstel mit Gemitise ,Pilze und SoRRe
a) SuRBsauerSolR3e ¢) ScharfeiSolRe

Lachsfiletstel mit GemUise ,Pilze und Sof3e

a) SuRBsauerSolRe c) ScharfeiSolRe
Gebratene Thunfischfilemit verschieden Gemiuse scharf
Gebratene Lachsfilet mit verschieden Gemiise scharf

winsche Ihnen einen guten Appetit
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24. ADo| BiSoBi m Babh Rei s mi-pikak er sch. GC 1030

25.
26.

29.
30.
31.

ALy

Vegetarische Gerichte

(e

24a ADo | Sot Bi Bi m B a b fiund Rnefleischnmiliopf -pikaatr s 12,30 U
Gebratene Sojabohnen, Glasnudeln, versch. Gemise und Lotuswurzeln 1000 U
Dofu-bockum: Sojakasmit versch. Gemuse gebraten scharf 1050 G

Asiat. Nudelsuppe (Udon)vegetarisch)

Udon mit verschiedene Gemiise 8,50 U
Kimchi-Udon mit und verschiedene Gemuse scharf 9,50 U
Udon mit Meerfriichte, Garnelen und verschiedene Gemiise scharf 11,50

Kinder Gerichte

Kinderunter 10 Jahrenbezahlen bei alleHauptgrichter die Hélfte (50%).

Teilen Sieuns bitte mit, welche Geriohfir die Kinder bestimmt sindatiRer Menu & Reisplatte

Beilagen

[

Frischer Porre&alat, scharf 3,30 Kagdugi scharf 2,80

[

Kimchi scharf 2,80 Pommes frites 2,40

Die u.g. Zusatstoffe kdnnen durcierwendung anderer Produkte variieren.
Weiterhin bleibt die Richtigkeit und Vollstandigkeit der u.g. Zusatzstoffe vorbehalten, da der
Gesetzgeber die gesetzliche Kennzeichnungspflicht &ndern und/ oder erganzen kann.
Die aktuellen Gesetzesanderungen dankeichnungspflichtigen Zusatzstoffe entnehmen
Sie bitte unserem Aushang, oder fragen Sie unser Servicepersonal.

- mit Geschmacksverstarker, Erdniisse und ErdnusserzeugnisseSoja und Sojaerzeugnisse

wunsche Ihnen einen guten Appetit
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Nachtisch ( Dessert)

51. Gebackene Banane mit Honig
51a Gebackene Banane mit Honig ; flambiert und Likor
52. Gebackene Ananas mit Honig

52a Gebackene Ananas mit Honig ; flambiert und Likor

Spezial- Cafésorten

54. Café do Brasil mit Mokkalikor und Kakaosahne

55. Café Englisch mit Ingwer, Whisky, Zimt und Sahne

Eis - Spezialitaten

56. Walnuf3eis mit heif3en Himbeeren und Sahne

57. Vanilleeis mit heiRen Johannisbeeren und PfeSahne

57a Vanilleeis mit gebackene Banane und Honig

58. Verschiedene Eis mit heiRen Himbeeren, Obst und Sahne

59. Kindereis ( fur Kinder bis 8 Jahre )

Spezial- Teesorten

60. Koreanischer Krautefee mit Likor undSahne
61. Koreanischer Ginsengjee mit Likdr und Sahne
62. Koreanischer Sdnganee mit Likor und Sahne
63. OrangerTee mit Likor und Sahne

64. KirschbliitenTee mit Likdr und Sahne

wunsche Ihnen einen gut@ppetit
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